* PIDELO A CUALQUIER HORA

Tapa de Ensaladilla 3,50 €
Tapa boquerdén 3,00 €
Tapa Gilda 2,00 €
Torrezno de Soria 4,80 €
Anchoa salmuera del cantdbrico
Edicidén oro con puré de ajos asados
y perfumada con vinagre de Jerez 3,90 €
Papas Bravas Pad-thai
Mayonesa de lima, salsa de tomate,
curry rojo, Shichimi tOgarashi y cebollino
8,50 € @
Calamares a la andaluza 9,50 €

Chips con boquerones 9,50 €

Chips con mejillones en escabeche
y su mayonesa 9,50 €

Croqueta de Jamén 2,20 €

: Croqueta de Cecina y
Puerro confitado 2,20 £

Croqueta del Chef (Consultar) 2,20 €
Croqueta Cocinero de Miralbueno 2,20 €

Surtido 4 croquetas variadas 8,40 €

e &
Wl Pide también en la terraza.
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Algo fresquito:

‘Suprema-de tomate:
Tomate de Zaragoza con vinagreta de Piparra
y dados atun marinado I4,50 €

Jamén Ibérico con
pan de cristal,
tomate rallado

y aceite de oliva

(Pan de cristal 1lleva glutén)

17 € @

Tabla de cecina con aceite de oliva
y pan de cistal
(Pan de cristal 1leva glutén)

19 € &

Ensaladilla con tataki de atdn
16,50 €

Fingers de Pollo 8,50 €
Arroz meloso del Cocinero
(Pregunta al camarero)

Racidén individual
19 € / pax

Pide también en la terraza
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Caneldén de pollo tikka masala
Pollo-amarillo asado con setas,
bechamel de tikka masala
y reduccién de pollo
16,00 €

Vieiras a la plancha
con un velo de guanchale aragonés

3,50 € / ud ®

Hummus de mejillones
Portomar en escabeche
Mejillones gallegos en escabeche, queso feta
y garbanzos fritos acompafiados
de pan de pita (Pan de pita lleva glutén)
19,00 € @

Steak tartar de la finca
al estilo cantonés:
con alinea asidtico y pan de gambas

2275 €

Pide también en la terraza
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Chuleta Madurada: En Dry Ager

<o ANGUS LA FINCA

LALS

Animales criados en “La Finca” y certificados en
bienestar animal. Raza Angus cruzada con autdctona
espafiola. Sabor mds suave, elegante, equilibrado y

fino. Maduracién en Dry Ager min. 45 dias..
61 € / kg

BAZKALEKU SELECCION ESPECIAL

La mejor seleccidén de los lomos mds grandes e
infiltrados para poder aportarles una maduracién
minima de 70 dias. Raza simmemtal y holstein
Sabor potente y persistente
L E5 A kS

Solomillo de ternera de “La Finca”
a la parrilla 23,50 €@

ﬁ? Daditos de solomillo de ternera de “La Finca”
LA FINCA con ajetes salteados

26,50 € @

ik CARPACCIO de entrecot madurado de “La Finca”
LA FINCA con aceite trufado y queso parmesano rallado
(PAN DE CRISTAL LLEVA GLUTEN)

14,50 €@

Cachopo de ternera de "“La Finca”
con cecina y quesos (+ de 600 grs de Cachopo)
(Plato para compartir
incluye guarnicidn y patatas caseras)
3oNE

Eé%{Pide también en la terraza




> Hamburguesa By Goya
200 grs de carne de chuleta madurada de “La Finca”
con Pulled Pork, Queso Cheddar, Barbacoa y Cebolla crispy
Va acompafiada de patatas y en Pan Brioche
16,50 €

L_A_FIF‘\ICA

SI TIENES HAMBRE HAZLA DOBLE POR 6 € MAS

A MOJAR EIL HUEVO

ﬁk Huevos con carpaccio
LA FINCA de entrecot de “lLa Finca”:
19,50 €

Huevos Rotos con Foie
19,50 €@

Huevos Rotos con guanchale italiano

de nuestro querido Aragédn
15,50 €&

) _ Huevos con puntilla:
patatas con yema trufada,
sabayon de huevo frito y puntillas

19 €@

&Iﬂf Pide también en la terraza



PESCADOS

. Dados de salmén,
marinado al estilo ‘cantones
con aguacate asado y totopos

21,00€ &

Fish & Chips Jamaicano
Pescado del dia con adobo yerk
y chips de tubérculos con mayonesa picante

19,50 € @

Pulpo a la llama:
" Con panceta vietnamita y Cherry salteados
al wok con nuestra salsa secreta

29,00 €Q

Pulpo a la brasa
sobre parmentier al azafran

24,5

PARA PEOQUES

Arroz con tomate
+ Fingers de pollo caseros
0 calamares o croquetas
Agua mineral y Helado

9 € @
pﬂ% y_también en la terraza

SIN GLUTEN

Somos miembros de la Red de Aragén sin gluten

>< los envases para llevar
0,50 € por envase




